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Změny vyhrazeny.

Grafická ukázka z ART kolekce MHA/fabrika, autor Pavel ROUČKA.
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Alergeny na vyžádání u obsluhy.
Menu připravil šéfkuchař Tomáš Petrák.

vegetarián

VÝBĚR NÁPOJŮ

 0,2 l  Fresh 80 Kč

 0,4 l  Yuzu limonáda 90 Kč

 0,4 l  Hendrych H11 – nepasterizované, nefiltrované pivo z Vrchlabí (1) 55 Kč

 0,75 l SCAVI & RAY Prosecco Superiore DOCG (12) 450 Kč

BAKERY

PŘEDKRMY 

Tatarák z tuňáka, topinka z našeho kváskového chleba, rajče, avokádo, yuzu (1,4,6,7,11) 245 Kč

Trhané hovězí na bylinkovém lívanci, cibulová marmeláda, hořčičný kaviár (1,3,6,7,10,12) 220 Kč

Hlíva královská gratinovaná kozím sýrem, křupavá pohanka, bylinkový olej (7) 190 Kč

K předkrmům podáváme naše Fabrika pečivo (1,3,7)

POLÉVKY

Vývar z hovězího žebra, játrové knedlíčky, naše nudle (1,3,6,7,9) 90 Kč

Topinamburové velouté, nakládané houby, vejce 63°, kopr (3,7) 120 Kč

FABRIKA TIP

Telecí líčka na červeném víně a vermutu, máslová kořenová zelenina,  399 Kč
bramborové pyré (7,9,12) 

HLAVNÍ CHOD

Caesar salát, grilovaná krůtí prsa, vypečená slanina, parmezán, sušená rajčata,  270 Kč
bylinkové krutony (1,3,7,12) 

Šafránové rizoto s miso pastou, cukrový hrášek, chilli olej, parmezánový chips (6,7,12) 240 Kč

 - porce krůtích prsou 120 Kč

 - porce vepřové panenky 140 Kč

 - porce krevet (2) 200 Kč

Pošírovaný halibut, kaparová omáčka, bramborová kimchi kroketa, čočka Beluga (1,3,4,7,12) 420 Kč

Kukuřičné kuře supreme plněné špenátem, brambory Duchesse (3,7,9,12) 350 Kč

Rolovaný králičí hřbet, omáčka s brandy, romanesco, bylinkové grenaille (3,7,9,12) 370 Kč

Grilovaná vepřová panenka, šalotkové velouté, brambora plněná  370 Kč
grilovanou zeleninou (7,9,12) 

Tradiční svíčková na smetaně, karlovarské knedlíky, brusinky, šlehačka (1,3,7,9,10,12) 290 Kč

Steak z pravé svíčkové, glazovaná barevná mrkev, portská omáčka,  565 Kč
hráškové pyré, mini brambory (7,9,12) 

DEZERT  

Pistáciová koule s malinovým coulis (1,3,7,8) 120 Kč

další dle denní nabídky

DĚTSKÁ JÍDLA

Přírodní krůtí plátek, omáčka demi-glace, bramborové pyré (7,9,12) 160 Kč

Krůtí řízek, bramborové hranolky (1,3,7) 160 Kč

Palačinky s naší jahodovou marmeládou a šlehačkou (1,3,7) 140 Kč

Na přání Vám připravíme poloviční porci z hlavního chodu za 70% ceny.

NĚCO MALÉHO K PIVU A VÍNU 

Tatarák z hovězí svíčkové, lanýžová majonéza, topinky, česnek (1,3,6,7,10) 220 Kč

Grilované tygří krevety, chilli máslo, česnek, cherry rajčata, domácí pečivo (1,2,3,7) 220 Kč

Naše paštika, brusinkový gel, nakládaná zelenina (1,3,7) 140 Kč

Topinka s avokádem, vajíčko, microgreens (1,3,7) 130 Kč

Quesadilla s cheddarem a dipem (1,3,7) 160 Kč

Quesadilla s kuřecím masem, cheddarem a dipem (1,3,7) 210 Kč

Prkénko Fabrika (sušená šunka, italské salámy, gorgonzola, cheddar,  320 Kč
olivy, naše pečivo) (1,7,12) 



Alergeny na vyžádání u obsluhy.
Menu připravil šéfkuchař Tomáš Petrák.

vegetarián

VÝBĚR NÁPOJŮ

 0,2 l  Fresh 80 Kč

 0,4 l  Yuzu limonáda 90 Kč

 0,4 l  Hendrych H11 – nepasterizované, nefiltrované pivo z Vrchlabí (1) 55 Kč

 0,75 l SCAVI & RAY Prosecco Superiore DOCG (12) 450 Kč

BAKERY

PŘEDKRMY 

Tatarák z tuňáka, topinka z našeho kváskového chleba, rajče, avokádo, yuzu (1,4,6,7,11) 245 Kč

Trhané hovězí na bylinkovém lívanci, cibulová marmeláda, hořčičný kaviár (1,3,6,7,10,12) 220 Kč

Hlíva královská gratinovaná kozím sýrem, křupavá pohanka, bylinkový olej (7) 190 Kč

K předkrmům podáváme naše Fabrika pečivo (1,3,7)

POLÉVKY

Vývar z hovězího žebra, játrové knedlíčky, naše nudle (1,3,6,7,9) 90 Kč

Topinamburové velouté, nakládané houby, vejce 63°, kopr (3,7) 120 Kč

FABRIKA TIP

Telecí líčka na červeném víně a vermutu, máslová kořenová zelenina,  399 Kč
bramborové pyré (7,9,12) 

HLAVNÍ CHOD

Caesar salát, grilovaná krůtí prsa, vypečená slanina, parmezán, sušená rajčata,  270 Kč
bylinkové krutony (1,3,7,12) 

Šafránové rizoto s miso pastou, cukrový hrášek, chilli olej, parmezánový chips (6,7,12) 240 Kč

 - porce krůtích prsou 120 Kč

 - porce vepřové panenky 140 Kč

 - porce krevet (2) 200 Kč

Pošírovaný halibut, kaparová omáčka, bramborová kimchi kroketa, čočka Beluga (1,3,4,7,12) 420 Kč

Kukuřičné kuře supreme plněné špenátem, brambory Duchesse (3,7,9,12) 350 Kč

Rolovaný králičí hřbet, omáčka s brandy, romanesco, bylinkové grenaille (3,7,9,12) 370 Kč

Grilovaná vepřová panenka, šalotkové velouté, brambora plněná  370 Kč
grilovanou zeleninou (7,9,12) 

Tradiční svíčková na smetaně, karlovarské knedlíky, brusinky, šlehačka (1,3,7,9,10,12) 290 Kč

Steak z pravé svíčkové, glazovaná barevná mrkev, portská omáčka,  565 Kč
hráškové pyré, mini brambory (7,9,12) 

DEZERT  

Pistáciová koule s malinovým coulis (1,3,7,8) 120 Kč

další dle denní nabídky

DĚTSKÁ JÍDLA

Přírodní krůtí plátek, omáčka demi-glace, bramborové pyré (7,9,12) 160 Kč

Krůtí řízek, bramborové hranolky (1,3,7) 160 Kč

Palačinky s naší jahodovou marmeládou a šlehačkou (1,3,7) 140 Kč

Na přání Vám připravíme poloviční porci z hlavního chodu za 70% ceny.

NĚCO MALÉHO K PIVU A VÍNU 

Tatarák z hovězí svíčkové, lanýžová majonéza, topinky, česnek (1,3,6,7,10) 220 Kč

Grilované tygří krevety, chilli máslo, česnek, cherry rajčata, domácí pečivo (1,2,3,7) 220 Kč

Naše paštika, brusinkový gel, nakládaná zelenina (1,3,7) 140 Kč

Topinka s avokádem, vajíčko, microgreens (1,3,7) 130 Kč

Quesadilla s cheddarem a dipem (1,3,7) 160 Kč

Quesadilla s kuřecím masem, cheddarem a dipem (1,3,7) 210 Kč

Prkénko Fabrika (sušená šunka, italské salámy, gorgonzola, cheddar,  320 Kč
olivy, naše pečivo) (1,7,12) 



+420 565 30 20 20, +420 565 30 20 10
recepce@fabrikahotel.cz | fabrikahotel.cz

Změny vyhrazeny.

Grafická ukázka z ART kolekce MHA/fabrika, autor Pavel ROUČKA.
              Uveřejněno s laskavým souhlasem mistra.

verze: 10. 3. 2025

MENU
CZ

����

��������������

����

��������������

����

��������������


