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Alergeny na vyžádání u obsluhy.

vegetarián

PŘEDKRMY 

Marinovaný losos Teriyaki, granátové jablko, citronový gel, bylinkový olej (4,6) 230 Kč

Tataki z hovězí svíčkové, yuzu, enoki, hoisin omáčka (1,6,11) 255 Kč

Ganache s lesními houbami a la Creme brulée, pečená hruška, brusinky (3,7) 185 Kč

K předkrmům podáváme naše Fabrika pečivo (1,3,7)

POLÉVKY

Vývar z hovězího žebra, játrové knedlíčky, naše nudle (1,3,6,7,9) 95 Kč

Květákové velouté s curry a kokosovým mlékem, topinamburové chipsy (7,12) 130 Kč

FABRIKA TIP

Filírovaný telecí pavouček, omáčka beurre blanc, pečené grenaille, koprový olej (7,12) 365 Kč

HLAVNÍ CHOD

Caesar salát, grilovaná krůtí prsa, vypečená slanina, parmezán, sušená rajčata,  265 Kč
bylinkové krutony (1,3,7,12) 

Krémové rizoto na růžovém víně, lesní houby, parmezán, šalvěj (7,12) 230 Kč

 - porce krůtích prsou 120 Kč

 - porce vepřové panenky 145 Kč

Grilovaný filet z lososa, omáčka z hrubozrnné hořčice, bramborová kroketa  445 Kč
s kimchi a chilli (1,3,4,7,10,11) 

Rolovaná krůtí prsa, omáčka z pečených rajčat, tarhoňa se zeleninou (1,3,7) 330 Kč

Kachní prsa barbarie, pyré z červeného zelí, bramborový fondán, topinambur (7,9,12) 455 Kč

Vepřová panenka, bramborové pyré, čočka Beluga, kyselá cibulka (7,12) 365 Kč

Tradiční svíčková na smetaně, karlovarské knedlíky, brusinky, šlehačka (1,3,7,9,10,12) 290 Kč

Steak z pravé svíčkové, pyré s lanýžem a guanciale, houby shitake, demi-glace (7,9,12) 585 Kč

DEZERT

Čokoládový eclair s lískovými oříšky a karamelizovanou hruškou (1,3,7,8) 120 Kč

DĚTSKÁ JÍDLA

Přírodní krůtí plátek, omáčka demi-glace, bramborové pyré (7,9,12) 170 Kč

Krůtí řízek, bramborové hranolky (1,3,7) 170 Kč

Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem (1,3,7) 160 Kč

Na přání Vám připravíme poloviční porci z hlavního chodu za 70% ceny.

NĚCO MALÉHO K PIVU A VÍNU

Tatarák z hovězí svíčkové, žloutek, lanýžová majonéza, topinky, česnek (1,3,6,7,10) 225 Kč

Grilované tygří krevety, chilli máslo, česnek, cherry rajčata, naše pečivo (1,2,3,7) 225 Kč

Naše paštika, brusinkový gel, nakládaná zelenina (1,3,7) 145 Kč

Topinka s avokádem, vajíčko, microgreens (1,3,7) 145 Kč

Wrap s gorgonzolou, zelenina, dip (1,3,7) 180 Kč

Wrap s grilovaným kuřecím masem, míchaný salát, dip (1,3,7) 198 Kč

VÝBĚR NÁPOJŮ

 0,2 l  Fresh 80 Kč

 0,4 l  Malinová limonáda 65 Kč

 0,4 l  Hendrych H11 – nepasterizované, nefiltrované pivo z Vrchlabí (1) 50 Kč

 0,75 l SCAVI & RAY Prosecco Superiore DOCG (12) 450 Kč
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